=

GIGI

Crépes de comptoir

Non stop

I0h - 18h
Mercredi av Dimanche



Galettes de Sarracin

(*sans gluten)

Ingrédient supplémentaire : oevf, jambon, comté, shiitake...+ 2 €

Compléte 12€
Jambon salaisons Mauriac / Oeuf extra-frais / Comté

Shiitake ¢/ 12€
Oeuf extra-frais / Comté / Shiitake

Chévre cendré [/ 13€

Chevre cendré / Confit d'oignons / Pommes caramélisées / Pousses
d’épinards / Noix / Miel

Burratina (/ 13€
Mozzarella Burratina / Confit d'oignon / Pétales de Tomates marinées /
Pousses d’épinards / Pesto au basilic / Pignons de Pin

Andovil|le de Guémené 13€
Andouille de Guémené / Pommes caramélisées / Comté / créme de

moutarde a 'ancienne et miel

Truvffée I13€
Poélée de shiitake / Jambon salaisons Mauriac / Comté / Huile

aromatisée a la truffe d’été

Savcisse de Gigi I14€
Saucisse au Couteau / Comté / Confit d’oignon / Mesclun / Créme de
moutarde d I'ancienne et miel / Graines de sarrasin

Savmon Fumé I14€
Saumon Fumé / Fondue de Poireaux / Fromage frais
Vegon ¢ 14+€

Fauxmage de noix de cajou frais / Légumes sautés / Avocat / Oignon
rouge / Graines de sarrasin / Coriandre

Composition dv Moment I14€

Morbier / Poitrine fumée / Pommes de Terre Grenailles / Confit d’oignon /

Pousses d’épinards / Pickles
o o) /
619/ ¢ 60w

Déclinez votre galette

en salade composée
dans un bol de sarrasin croquant
ﬂ: végétarien +5€

Bol de ¢alade Z

d la vinaigrette de cidre
5€




Crépec de Froment

Ingrédienf svpplémentaire : chantilly, chocolat, glace..+ 2 €

Beuvrre Svucre 4.5€
Beurre %2 sel / Sucre cassonade / Citron vert. Flambée au Cointreau +2,5€
Crépe GIG] 6€

Base Sarrasin / Sirop de rose / Pétales de rose / Creme fouettée

« La crépe Gigi, c’est une fine couche de sarrasin saisie dessus-dessous parsemée de
pétales de rose tiedes, c’est délicieux ! » (M-A. Chazel, « Les Bronzés font du ski», 1979)

Nvtella 6.5€
Confiture Maison 6.5€
Framboise ou Cerise Noire

Carame| av bevrre salé maison 7.5€
Chocolat Noir ¢ éclats de Noisette 7.5€
Specvlos 9.5€

Pommes caramélisées / Creme et Eclats de speculos / Creme fouettée

Poire pochée 9.5€
Poire pochée / Glace vanille / Chocolat noir / Amandes caramélisées

Mont Blanc 9.5€
Creme de Marron / Creme fouettée / Eclats de meringue

Tout Carame| 9.5€

Caramel au beurre salé / Creme fouettée / Glace caramel / Amandes
caramélisées

Dame Blanche 9.5€
Glace vanille / Chocolat / Créeme fouettée / Amandes caramélisées

Composition dv Moment 9.5€

Base Sarrasin / Pommes caramélisées / Glace au Yaourt / Caramel au beurre salé

Café Gourmand 9€

Café & mini pancakes
chocolat ou caramel

Pancakee +2,5€

Déclinez votre crépe préférée
en délicieux pancakes moelleux

Bovle de Glace artisanale 1x3.5€-2x6€-3x7.5€
Vanille - Chocolat - Fraise - Yaourt - Sarrasin - Caramel



= & Coffee dhop

EXpt’GSSo//\“ongé 2,5€ Café + mini pancakes 9€
Noisette 2,5€ Supplément |aif végéfdl +0,5€
Americano 3€
Double Expresso 4€ Citron chavd, mie| sarrasin, gingembre 5€
Café Créme 4,5€ Citron chaud “fagon grog” 7€
Coppuccino 5,5€ Cidre chauvd (Selon Saison) 6€
Chocolat Chavd 5,5€ ., . . .
Latte Macchiato 5,5€ Theé sélection “Palais des Thés” 5,5€
() ' Matcha 4€
Café Viennois 6€
Mocaccino 6,5€ Matcha ‘La‘ﬂ'e 6€
! '
Chocolat Viennois 7€ The + mini pancakes A
Flat White 7€ The Glace 5 5€
Café Glacé Frappé 6€
Latte frappé 7€
ce Latte Matcha 7€
Sirops “Monin” 1,5€
Verre de Jus de Pomme 5€
Biere Bouteille 33c| 7€ Citronnade av gingembre 5,5€
Verre de Vin I2c| Cf carte Limonade maison 5,5€
Gigi’s spritz 8€ Jus de Pomme pétillant 33c| 6€
Kir breton 5€ Eav Plate / Eav Gazeuse 100¢c]| 6€
Bouteille de vin  wvoir carte Coca, Coca Zero, Badoit 33¢| 5€
Cidrer & Pocria
verre de Cidre brut artisanal 12¢| 4€
Bouteilles 33CL
Poiré Sassy “Le Verfueux” g€
Cidre rosé doux Sassy “La Sulfureuse” g€
Cidre Extra-Sec Sassy “small Batch” g€
Cidre Brut Sassy “L’inimitable” g€
Bouteilles 75CL
Cidre Brut artisanal “Les verpers de |a passion” |1 7€
Cidre acidv|é domaine du Tet’%t’e 19€
Poiré domaine dv Tertre 21€
Cidre extra-sec “Les verpers de |a Passion” cuvée Louvis L4 €

Cidre doux cidrerie dv Vulcain “Premiers Emois® 2019 39€



